
Journaal 1/6 30-7-2018 

 

 

Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit 
Catharijnesingel 59, 3511 GG Utrecht 
Postbus 43006, 3540 AA Utrecht 
 

Dossier van bedrijf (handelsnaam): Alberto's Carreta 
Inschrijfnummer Kvk en naam: 34129290 
Rechtsvorm: Eenmanszaak 
Naam ondernemer:  
Adres:  
Inspectielocatie  
@-mail  
Telefoonnummer: 
Mobiel n A.R. Ghouri 

 
 

Tijdvak: In veto per 27-10-2016 
Bedrijf beschikt over de ruimten: Kleine keuken boven en hoofdkeuken met koelcel in 

kelder.  
Veiligheid:  

 
Dossiereigenaar:      
 
Plattegrond van het bedrijf 

engelsen
Tekstvak
Doc 5
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1ste Nazorg inspectie  
Datum woensdag 6 december 2017 

Inspecteur 9     

Inspecteur 9     

Gesproken met     

RvB nummer nvt 

SW nummer nvt 

Hygiëne Geen opmerking   

Bouwkunde Geen opmerking   

Ongedierte Geen opmerking   

Temperatuur Geen opmerking   

HACCP Geen opmerking   

Overige 
opmerkingen 

Gesproken met . 
 
Het bedrijf gaat per 1 jan 2018 stoppen, per 15 jan 2018 stopt het 
huurcontract en levert  de sleutels in. 
Info en overeenkomst over deze transactie gezien. 
 
bedrijf was verder redelijk op orde, geen monster aanwezig. 
 
Bij de volgende inspectie moet goed gekeken worden welke eigenaar er nu in 
zit. misschien krijgt het restaurant een andere bestemming/ geen horeca. 

RW monster 1    

RW monster 2    

Vervolgstap   

Is de logger uitgelezen?   Ja ☐  Nee ☐ 

Voldoet deze? Ja ☐  Nee ☐ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2de Marsroute inspectie  

Datum Datum 2de Marsroute inspectie 

Inspecteur 9    Inspecteur Zuid 

Inspecteur 9    Inspecteur Zuid 
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Gesproken met     

RvB nummer NVT 

SW nummer NVT 

Hygiëne Geringe overtreding Opmerking  

Bouwkunde Geen opmerking Geen  

Ongedierte Geen opmerking Geen  

Temperatuur Geen opmerking Geen  

HACCP Geen opmerking Geen  

Overige 
opmerkingen 

De eigenaar telefonisch gesproken in het bedrijf. 

RW monster 1 89021367 Rijst   

RW monster 2 89021359 goulashsoep   

Vervolgstap 1ste nazorginspectie   

Is de logger uitgelezen?     Ja ☒ Nee ☐ 

Voldoet deze?   Ja ☒ Nee ☐ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BaH Gesprek  

Datum dinsdag 5 september 2017 

Medewerker TBM  

Inspecteur 10   

Inspecteur 9   Inspecteur Midden Inspecteur Zuid 

Juiste procedure gevolgd? Ja ☒ Nee ☐  

Geen stappen 
overgeslagen? 

Ja ☐ Nee ☒  

Termijnen niet 
overschreden?  

Ja ☐ Nee ☒ 
Eerste nazorg zou pas 16-2 moeten uitgevooerd 
worden, maar aangezien de laatste inspectie een 2e 
nazorg was, is dit geen belemmering voor de uitreiking 

Alle documenten 
aanwezig? 

Ja ☒ Nee ☐  

Overige opmerkingen  past RvB aan. 

Vindt er een uitreiking 
plaats?  

Ja ☒ Nee ☐  
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Uitreiking  

Uitreiking voornemen  vrijdag 8 september 2017 

Plaats uitreiking NVWA Kantoor  

Inspecteur 10    

Inspecteur 9   Inspecteur Midden Inspecteur Zuid 

Aan wie is de beschikking 
uitgereikt?  

   

Is de beschikking 
betekend?  

Ja ☒ Nee ☐ 

Is de beschikking 
toegelicht?  

Ja ☒ Nee ☐ 

Overige opmerkingen  
 
 
 
 
 
2de Nazorg 
Datum   : Donderdag 31 augustus 2017 
Inspecteurs  : . 
Gesproken met : . 
BR-nummer  : 2818010907 
SW-nummer  : nvt 
Kort verslag  : 
 
Hygiëne: 
=> RvB bedrijfsruimte na herhaalde overtreding. 
In de keuken beneden, grillruimte begane grond, zoldermagazijn boven de bar en het restaurant 
op de 1e verdieping met een 2e bar liggen overal muizenuitwerpselen. Zie tekst RvB. 
=> RvB apparatuur na herhaalde overtreding. 
IJsblokjesmachine, stellingkasten voor de keuken to koelcel en de rekken op het zoldermagazijn 
liggen muizenuitwerpselen. 
In de bar liggen tussen de glazen met het beeldmerk van Spa muizenuitwerpselen. 
 
HACCP: 
- Ingevulde weekformulieren. 
- Werkende steekthermometer. 
- zelfbereide producten voorzien van een datum o.a. de spareribs. 
(Opvallend is dat alle temp zijn afgerond in hele getallen, als ik doorvraag bij de kok zegt hij dat 
een andere kok de registraties verzorgd) 
 
Ongedierte: 
Rentokil als ongediertebestrijder. 
- 17 augustus 2017 
Er liggen veel muizenuitwerpselen boven het plafond van de bar, opruimen. 
-  2 mei 2017 
- 23 maart 2017 
 
Bouwkunde: 
In de keuken aan de wand enkele tegels uitgebroken en beschadigd. 
Meegenomen in niet schoon en niet goed onderhouden. 
 
RvB aangezegd bij . 
Aangegeven dat ik morgen 1 september met de eigenaar  telefonisch contact 
ga opnemen. 
 

 1 september 2017 10:00 uur 
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Mobiel nummer  is uitgeschakeld! 
 

 1 september 2017 15.30 uur. 
Gebeld naar het mobile nummer, is uitgeschakeld. 
Naar het bedrijf gebeld en een ander mobiel nr gekregen: , word niet opgenomen! 
 
Omstreeks 17:00 uur telefonisch contact gehad met , RvB aangezegd en 
verhoor opgenomen.  
 
 
1ste Nazorg 
Datum:  15-02-2017 
Inspecteurs:   
Gesproken met:  
BR-nummer:  nvt 
SW-nummer:  nvt 
Kort verslag:  
 
 
Hygiënecode: in orde -> RW monster 
89047145 spareribs 
89047153 bonensoep 
 
Hygiëne 
Bedrijfsruimte 
De diverse bedrijfsruimten waren voldoende hygiënisch.  
 
Apparatuur 
De apparatuur/uitrustingsstukken waren voldoende hygiënisch. 
 
Temperatuur 
De temperaturen van de diverse koelingen waren binnen de norm.  
 
Bouwkundig 
Er waren geen bouwkundige onvolkomenheden. 
 
Ongedierte 
Er waren geen sporen van ongedierte aanwezig. Geen rapport in kunnen zien. Besproken dat dit bij 
de volgende inspectie inzichtelijk is. 
 
Roken 
Er werd niet gerookt op plaatsen waar dit niet was toegestaan. 
 
De monsters waren goed, het bedrijf kan naar de 2e nazorg.  
 
 
 
1ste marsroute inspectie 
Datum: 21 december 2016 
Inspecteurs:  
Gesproken met:  
BR-nummer: Nvt 
SW-nummer: Nvt 
Monsters: 

1. 89014115 :goulashsoep 
2. 89014123: spareribs 

 
Kort verslag: 
Hygiëne: Op enkele punten na in orde. In de keuken op de beganegrond enkele hoeken deels vuil 
en onder een frisdrankenkoelkast een enkele muizenuitwerpsel. 
In de kelder keuken enkele muizenuitwerpselen in de hoek met het houtskool. 
 
Bouwkunde: Geen opmerkingen 
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Ongedierte: Door het gehele pand lokaasdoosjes van Rentokil. Geen logboek in kunnen zien. 
 
Temperatuur: In orde 
 
Code HACCP: Hebben de horecacode 2016. Werkende kernthermometer aanwezig. Alle controles 
worden uitgevoerd. Alles gedateerd. 
 
Als de monsters goed zijn kan het bedrijf naar de 1e nazorg. --->> monsters waren goed.  
 
 
Gesprek ondernemer 
Datum: 6 december 2016 
Deelnemers NVWA: .  
Gesproken met:  
Korte weergave van het gesprek: 
 
Tijdens gesprek hebben we toelichting gegeven over de VeTo.  gaf aan dat het voor 
hem wel duidelijk is. Hij gaf ook aan dat ze bedrijf hebben gerenoveerd en dat het nu veel beter 
uitziet. Ze willen ook graag een bedrijf inhuren die ze met voedselveiligheid kan helpen. Er wordt 
nu dagelijks controle uitgevoerd en het bedrijf. Er word ook dagelijks gekeken of de voedsel in orde 
is. Als ongedierte bestrijder hebben ze Rentokil en ze geven aan dat het nu heel goed gaat. Als er 
ergens een gat wordt geconstateerd dat wordt het ook direct afgedicht. Ze geven advies dat het 
beter schoongemaakt moet worden en dat doen we dan ook. 
 
Inspectie kan na 20 december ’16 worden uitgevoerd.  
 
 
Op 30 november gesproken met de eigenaar en afspraak gemaakt voor een gesprek op 5 
december 2016 om 16:00 uur.  
 
Gesprek heeft uiteindelijk op 6 december 2016 plaats gevonden omdat  dan pas 
aanwezig kon zijn. 
 
 
 
Historie:  

  Op 25 oktober een monster genomen van sparerib, laboratorium gaf te kennen dat 
deze beschimmeld was en niet op rw onderzocht kon worden. Inspecteur is teruggegaan en heeft 
beschimmelde spareribs in voorraad aangetroffen.  
RVB 280750514: ongeschikte levensmiddelen (schimmel op sparerib).  
SW 280750515: Code 
 
 
Historie:  
21 juni 2016   
RVB 280791051: hygiëne apparatuur 
RVB 280791051: hygiëne bedrijfsruimte 
SW 280791052: bladderend plafond 
SW 280791052: wering 
  
 
Historie 
20 april 2016 door .  
RVB 283060823: hygiëne apparatuur 
RVB 283060823: hygiëne bedrijfsruimte 
RVB 283060823: adequate maatregelen 
SW 283060824: bladderend plafond 
SW 283060824: ongeschikte levensmiddelen 
SW 283060824: rookverbod 
 
 




